ATTENUATION : FLOCCULATION : ALCOHOL TOLERANCE : FERMENTATION STA1:
73%- 85% Medium Medium (5-10%) TEMPERATURE : Negative
64°-73°F
18°-23°C

SUGGESTED BEVERAGES & STYLES

| W BUY NOW | BUY ORGANIC NOW

DESCRIPTION
Suggested styles for WLP0O1 California Ale Yeast

WLPO1 je kmen zndony svimi cisgjmi chatémi a odolafm kvasenim,

idedlni pro pouzid v chinclovych pivech. « American IPA
Zvytazije chinclové vind chutd, navic intenzivad kvasi, « American Wheat Beer
« Barleywine

a to i piva s vysokou gravitaci.

S PR P PR + Blonde Ale
Stfednd silnd flokulace {srazlivost) pak zancchavi pivo « Brown Ale
¢isté a svérl, WIPO01 rychle re-absorbuji diacetyl. « California Common

« Cider
1) WLP 001 jsou nejprodavanéjsi kvasinky Whire Labs N E(;I:A‘ZEIZA
2) Lze pouZit téméf do viech styld piva (od IPA po Kélsch) ~ st s
3) Krisné zvfraziujc chmelové vand a chur « Old Ale

* Pale Ale

« Porter
Part No: WLP0O' S

« Stout

Part Name: California Ale Yeast®
Also Available in Organic: Yes
STA1 QC Result: Negative

Type: Core



